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1° Concurso Urcamp de Gastronomia
do Pampa

Edital 01/2021

0 1° Concurso Urcamp de Gastronomia, acontecera em Bagé, de 03 de agosto de 2021, no
turno da noite e obedecera a este Regulamento que sera repassado no ato da inscrigdo no
concurso e envio da receita. O Concurso busca o fortalecimento da identidade gastronémica
da regiao da campanha gaucha, a valorizagédo dos produtos e ingredientes culinarios desta
regiao, bem como incentivar a criatividade e o aprimoramento de técnicas na elaboragao de
pratos autorais e de resgate as memoarias culindrias coletivas da regidao da Campanha.

1 —Objetivos

0 1° Concurso Urcamp de Gastronomia tem finalidade cultural e gastrondmica, com o intuito
de proporcionar a premiagao das trés melhores preparagdes de culinaria do Pampa, a base
de produtos e ingredientes culinarios desta regiao, através da avaliagcao e votagao de um juri
técnico composto por 5 participantes, sendo eles profissionais da area de gastronomia.

Sao objetivos do Concurso:

1.1 = Ampliar e diversificar as possibilidades de uso gastrondmico produtos locais em
novas preparacoes;

1.2 - Valorizar os produtos regionais/locais;

1.3 - Incentivar a cadeia produtiva da regiao;

1.4 - Auxiliar no processo de transformagao dos produtos da regido da campanha gaucha e,
consequentemente do Turismo local;

1.5 Promover e difundir a alta qualidade dos produtos desenvolvidos na regiao, ao ponto de
se tornar um produto turistico;

1.6 — Dar visibilidade ao curso de Gastronomia da URCAMP, estimular a competitividade
criativa, elemento presente no mercado gastrondémico atual, e valorizar o talento dos
alunos participantes e da populagao das cidades pertencentes a regiao.

1.7 — Valorizar a Cultura, a histéria e as memdrias culindrias coletivas da regiao da
Campanha;

1.8 — Contribuir com a integragao turistica e cultural da regido, através da mostra e
valorizagado dos antigos receitudrios e modos de fazer da culinéria local.

2 - Participagao e elaboragao dos pratos

2.1 = A participagdo no Concurso, como competidor, é gratuita e se restringe a duas
categorias: A de prato autoral, onde alunos ou egressos do curso de gastronomia da urcamp
poderdo apresentar seus pratos e uma categoria de comida de memoria, onde a
comunidade geral podera inscrever pratos de receitas de familia ou pratos que traga para si,
uma memdria afetiva.

2.2 = O periodo de inscrigao serd de 10 de junho a 30 de julho de 2021. O Concurso ocorrera
no dia 03 de agosto de 2021, as 19h no Prédio central da Urcamp/Bagé;
2.3 — O participante devera efetuar sua inscrigao através do site da Urcamp, através do Ilnk
https://eventos.urcamp.edu.br/ ;
2.4 - 0O limite de participantes sera definido através de inscrigdo de ordem cronoldgica e
encerrando as inscricdes apds atingir o limite maximo estabelecido pela comissao
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organizadora.

2.5 - E vedada a participagdo, nas equipes, de integrantes que tenham grau de parentesco
com membros do corpo técnico de jurados, havendo a possibilidade de eventual
substituicdo de membro da equipe, caso verificada a incompatibilidade;
2.6 — Sera disponibilizado no dia 03 de agosto de 2021 um profissional na recepcao da
Urcamp, para receber os pratos inscritos no concurso, no periodo das 17 horas até as
18h30m

2.7 - Os produtos e ingredientes necessdarios para elaboracdo do prato é de
responsabilidade do participante que devera apresentar 7 pratos ja finalizados no formato
de miniporgoes, com peso médio de 70 a 100g cada, a serem apresentadas aos jurados;
2.8 — Os concorrentes autorizam, desde a inscrigao, a divulgagdo de seus homes, nomes
dos pratos, imagens suas e das preparagdes, bem como se comprometem a conceder
entrevistas, caso solicitado pela organizagao do Concurso;

2.9 - A inscrigdo acarreta a aceitagdo completa e irrestrita dos termos do Concurso;
2.10 — O descumprimento de qualquer disposicao deste regulamento, ou a pratica, por
qualquer participante do Concurso, de ato considerado inadequado, desleal, imoral, ou
ofensivo aos principios e objetivos do Concurso, acarretardo a desclassificacdo e
eliminagdo sumaria de toda a equipe a que pertence.

3 - Fichas técnicas das receitas e avaliagio do melhor prato:
3.1 — O participante tera total liberdade de criagdo de suas receitas, sendo obrigatéria a
utilizagao de produtos e ingredientes da regiao;

3.2 - Cada participante podera participar com uma Unica receita;
3.3 - As receitas precisam se encaixar na categoria de prato Unico;
3.4 — As fichas técnicas das receitas deverao ser enviadas no ato da, unicamente através
do endereco eletrénico: concursogastronomiaurcamp@gmail.com, e no formato *doc. ou
*pdf, com no assunto “Prato Autoral”

3.5 — Fara parte da avaliagcdo das receitas a utilizagdo em sua composicao de
produtos/ingredientes  tipicos ou de grande  producdo/utilizacdo local;
3.6 — Cada componente do juri técnico escolhera somente o melhor prato, segundo sua
percepcao, levando em consideragao:

- Valorizagao do produto local;

- Técnicas utilizadas;

- Apresentacao do prato e higiene;

- Criatividade e conceito empregados;

- Harmonia dos ingredientes;

- Sabor;

- Temperatura dos alimentos ao servir;

- Ponto de cocgao e textura dos ingredientes;

- Autenticidade, originalidade e inovacao;

- Utilizagao dos produtos locais/regionais;

- Vinculo do prato com a tradigao culinaria local.

3.7 =0 juri técnico sera formado por 5 pessoas (item 4.2), e cada voto do juri técnico terd
valor de 04 pontos.

3.9 - Os pratos vencedores do Concurso serao os 03 mais votados em sua categoria.

4 - Da composic¢ao dos juris
4.1 - O juri técnico serd constituido por profissionais do mercado gastronomia da cidade
de Bagé.
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5 - Premiacgao

5.1 — Os prémios principais serao distribuidos para as 03 concorrentes que apresentarem
os pratos mais votados no conjunto das escolhas dos juris;

5.2 — N@o havera premiagé@o em dinheiro;

6 — Resultados e critério de desempate

6.1 — Os resultados serdo divulgados na noite do dia 06/08/2021, por meio digital no site da
URCAMP, apds recebermos as fichas de avaliagdes dos jurados dos pratos apresentados,
do recolhimento das fichas de votagao, e da apuragao da colocacéao final de cada prato,
culminando com a entrega das premiacoes;
6.2 - Havendo empate, prevalecera a decisdo majoritaria do juri técnico.
6.3 — Nao ha previsdo de nenhum tipo de recurso aos resultados do Concurso.

7 - Os casos omissos

Em Situagdes nado previstas no presente Regulamento deverdao ser apreciados pela
comissao especifica do concurso, conforme o caso, que constara em ata, para que, se
necessario, seja encaminhado.

Comissao do Concurso.



